s p E Is E p LA N Speiseplan vom 15.09.2025 bis 02.10.2025

FRESHFOOD

CATERING & EVENTSERVICE Oko Kontrollstelle DE-OK0-007
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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
15()92()2516092025@1709202518092025#19092025
Rindfleischkiichle Hithner-Eintopf mit Bio ® Eier-Pfannkuchen (ohne = Passierte gelbe Erbsensuppe

Badische Kasespatzle ! ! i
mit Réstzwiebel @ mit Schnittlauchdip @' Wurzelgemiise, Nudeln @ Fiillung) mit Apfelkompott mit Bio Kartoffeln, Méhren
(Weizen) und Ofenkartoffeln , und Dinkel Vollkorn und warme Vanillesauce . und Puten Wienerle Q

.. (Weizen) @D Brotchen (Dinkel, Weizen) (%  (Weigen). ... (& o B
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22.09.2025 23.09.2025 24.09.2025 25.09.2025 26.09.2025

Ggs%bm?(rtes Putenragout ;eli:/iettenknédel mit Gebratene Gefliigel Bio Vollkorn Fusilli mit Gebratenes MSC
mit qu'-b arottzn- Ik ahmsauce . Bratwurst mit veganer Linsen Bolognese @ Seelachsfilet mit Bio =
Steckriiben und Vollkorn (Weizen, Haselnuss, Bratensauce, Bio Finger Parboiled Reis und

Spirgllis @ Walnuss) Méhren und @ Tomatensauce
cAWeizen) ..o N L Rartoffelpirees s e e s e e s ee
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29.09.2025 30.09.2025 @ 01.10.2025 02.10.2025 2. 03.10.2025
Gebratene Gemiisefrikadelle, @ Gebackenes Lachsschnitzel @

Gebratene Minutensteaks Bio Vollkorn-Penne mit Feiertag
von der Hahnchenbrust mit Kasesauce und @ vegane Bratensauce @ mit Badischer Griinen Sauce @
Bio Ratatouille-Gemiise Rindfleisch-K&ttbullar und Bio Parboiled Reis und Bio Kartoffeln (Weizen)

(Zucchini, Aubergine, (Weizen) mit Karotten == @
g . (!@ . >, - ~Z @ /
..Paprika).und Reisnudel .............o... oo T cooo.(Weizen). .. ............... T

Die Angebote/Komponenten

mit dem DGE Logo mentsprechen

Schalenfriichte namentlich
Mandeln, Haselngsse, Wal-
nisse, Kaschunissse, Pekan-
nusse, Paranisse, Pistazien,
Makadamianiisse und D¢

@ Envanaon e @ daran e @ S e s @ vy LR @ i e @
dem , DGE-Qualititsstandard fiir die
Sellerie und Erzougnisse Sonf und Erzeugnisse Sesam und Erzeugnisse Schweleldioxld und Lisptien tid Erz&uign Welchtiere und '? kansAngbena) olne Allarene droky fil : : “ ie d
daraus @ daraus darmus ? SO) sushtsmimoar daa e Erzsugnises darsis g) e e Verpflegung in Kitas“ sowie dem
B ,DGE-Qualititsstandard

Ubersicht der Zusatzstoffe: 1 mit Konservierungsstoff 2 mit Farbstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit StiRungsmittel Saccharin 5 mit StiRungsmittel Cyclamat 6 mit SiBungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle 7 [T} a6 b1 Verpﬂegung in Schulen” und
mit Stssungsmittel Acesulfam 8 mit Phosphat 9 geschwefelt 10 chininhaltig 11 coffeinhaltig 12 mit Geschmacksverstarker 13 geschwarzt 14 gewachst 15 gentechnisch verandert werden von der Deutschen Gesellschaft

~ Glutenhaltiges Getreide
57 namentiich Weizen (wie Dinkel
2 und Khorasan-Weizen),
Roggen, Gerste, Hafer und
i ottt v

Erdniisse und Erzeugnisse
daraus

@

fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine

WWW.FRESHFOOD-CATERING.DE | Meniilinie zertifiziert.



